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Tydenni Jidelni listek - (2-171-2026 - 6-11-2026)

Polévka | Jemnd zeleninovd krémovd ALTERNATIVA PRILOHY 179
5o | I | Uzené maso s kitenovou omdckou s houskovymi knedliky LB | -ecemmccmmaaaaa. 137
2| m | Staroeskd vepFovd smés s brambordéky B DUSENA RYZE 13
Q? 1. | Téstoviny penne , Arabiata" (kufeci maso, rajéata, bazalka, parmazdn) IIB | ----ccmmmmceeon 17
Iv. | Bramborové 3isky s mdkem a mdslem, Svestkovy kompot L I 137
Polévka | Kufeci vyvar s nudlemi ALTERNATIVA PRILOHY 19
\a I. | SmaZeny sekany rizek s hermelinem a varfenymi brambory, okurka I1.B | BRAMBOROVA KASE [1,3,7
S| Zebirko na zeleném pepfi s peEenymi brambory r.B DUSENA RYZE 17
*2 | m. | Slovenské halusky s uzenym masem a zelim b R 1
v. | Spagety s tuiidkem, rajéaty a olivami WB | - 14
Polévka | Cervend fazolovd s klobdsou ALTERNATIVA PRILOHY 1
_8 I. | Poctivy zabijaCkovy guldsek s houskovymi knedliky I.B | BRAMBOROVE KNEDLIKY 1,3
>8 1. | Nase masovd sekand pefené s bramborovou kasi II.B | VARENE BRAMBORY (1,37
('f_') 1. | PeCené kure na zeleniné a mdsle s dusenou ryzi IrI.B | VARENE BRAMBORY |[1,7
Iv. | Zapelené téstoviny, Formaggi" (3druhy syra, listovy Spendt, smetana) WB | - 137
Polévka Uzen)'/ vyvqr s pismenky ALTERNATIVA PRILOHY 19
AQ‘) I. | SmaZend vinnd klobdsa s bramborovou kasi IB | ---mmmemeeeeeo 137
E II. | Kureci $piz .,Samorin" s dugenou ryZi ( paprika, anglickd klobdsa, ...) II.B | VARENE BRAMBORY (1
>G mr. | Sekany biftek se $pendtem, sdzenym vejcem a varenymi brambory LB | --mmemeeeeeo 137
Iv. | Saldt z kus-kusu s grilovanou zeleninou,balkdnskym syrem a bylinkami R 17
Polévka | Cernd zabijad kovd ,Prdelagka" ALTERNATIVA PRILOHY 1
Xx | 1. | Zebirko na &esneku s bramborovymi knedliky a hldvkovym zelim I.B | HOuskové kNebLiky 1,3
C%) Ir. | Kufeci prso s fazolkami ha slanince a vafenymi brambory 11.B HRANOLKY 17
Q- | . | Pe&ené burty na Eerném pivu a medu, Eerstvy chléb LB | --mmmemmeeeeoe 1
IvV. | Gratinovany kvétdk s parmazdnem a varené brambory WB | - 17

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje séfRuchar Ondrej Cerny e svym RoleKtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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GASTRO HACCP
PRACUJEME SE SYSTEMEM KRITICHYCH BODU HACCP

Provozovna: Stnz@ 45, ®SC: 289 25 , TEL. 325 512066, 777 175551, I CO: 24192180 E—mai[:restaurace.stra@@seznam. cz

OBJEDNAVKOVY KUPON (2-77-2026 - 6-171-2026)
Jméno: Obec: MISKA: [ ] ESUS: [ |
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Pondéli

Utery
Streda
Ctvrtek

Patek

Pocet objednanych obédii: ...........c.c.u..e.. Placeno Ké: ...cceeveenennnnn




