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Tydenni Jidelni listek - (4-5-2026 - §-5-2026) erseny

Polévka Bild selskd zelfiaéka 1,7
Pondsli I Rozlétnuty veprovy ptdfek s houskovymi knedliky 13,710
IT. Uzend krkovi¢ka s hrachovou kasi, cibulka, okurka 1
IIT. Kureci Chilli con Carne s dudenou ryZi
IV. Zemlovka s tvarohem a merufikami, skoFicovy cukr 137
Polévka Kureci vyvar s nudlemi 19
01_ ’ L Smazeny veprovy Fizek s varenymi brambory, okurka, citrén 137
ery IT. Veprenky z mletého masa s pecenymi brambory, hor¢ice - cibule 13,10
III. Bratislavskd veprovd plec s kolinky 179
IV. Téstoviny penne ala Carbonara (anglickd, vejce, parmazdn, smetana, ..) 137
Polévka Krkono$ské kyselo 137
Stied I Marinovany pldtek krkovi¢ky s bramborovymi knedliky a Cervenym zelim 13
reda IT. KuFeci masovd roldda s bramborovou kasi 1,7
III. Veprovd jatyrka na cibulce s dusenou ryZi 1
IV. Vegetaridnské lasagne ala Bolognese 17
Polévka Vyvar s jdtrovou zavdrkou 139
CVTVt"Tek I. Smazeny kriiti karbandtek s éedarem s bramborovou kasi 137
IT. Nd$ poctivy zabijackovy prejt s varenymi brambory, kysané zeli, cibulka 1
IIT. Pedené kure na oreganu a mdsle s dusenou ryzi 17
IV. Rybi filé na mésle + teply saldt z Eolky Beluga, citrén 147
Polévka Stdtni svdtek
. I Stdtni svdtek
Pdtek IT. Stdtni svdtek
III. Stdtni svdtek
IV Stdtni svdtek

Jidla pripravil a dobrou chut’ Vim preje SéfRuchar’ Jan Novdk se svym RoleRtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.

GASTRO HACCP
PRACUJEME SE SYSTEMEM KRITICHYCH BODU HACCP

Provozovna: Straky 45, PSC: 289 25, TEL. 325 512 066, 736 129036, ICO: 711 09 978, E-mail: restaurace.straky@seznam.cz

OBJEDNAVKOVY KUPON (4:5-:2026 - 8:5:2026)

Jméno: Obec:
I IT. ITT. IV
Pondéli
Utery
Streda
Ctvrtek

Pdtek




