AOPA

catering
Q4 ol peter » sendam iSoModn

Tydenni Jidelni listek - (16-6-2025 - 20-6-2025)

Alergeny

Polévka Kulajda s brambory a vejci 137
Pondsli I. Mad'arsky veprovy guldsek s houskovymi knedliky 13
IT. Kureci ¢ina s bambusem a pérkem s dudenou ryzi
III. Uzend krkovicka s ¢ockou na kyselo, cibulka, okurka 1
Iv. Jablkovd Zemlovka s tvarohem a rozinkami, skoricovy cukr 137
Polévka Hovézi vyvar s nudlemi 19
UT , I. SmazZeny karbandtek s varenymi brambory, okurka 137
ery II. Veprové maso na kminu s kolinky 17
IIL. Slovenské halusky s brynzou a slaninkou 17
IV. Pestry téstovinovy saldt se zeleninou, tuiidkem, rukolou a olivami 14
Polévka Polévka Borsé 17
Stéed I Zdhordcky veprovy zdvitek s bramborovymi knedliky 137
reda IT. Prirodni kureci platek s bramborovou kasi, saldt ..Coleslaw" 137
IIL Pelené kure na majordnce s dusenou ryzi 17
IV. Kvétdkovy mozelek s varenymi brambory, okurkovy saldt 37
Polévka Bild ovarovd s kroupami 19
% I Smazend vinnd klobdsa s bramborovou kasi, okurka 137
Ctvrtek o Lo s N o L , _—
IT. Kureci indickd smés s dusenou ryzi (kari, zelenina, kokosové mléko,..)
III. Kynuté jahodové knedliky s maékanymi jahodami 137
Iv. Rybi filé s d'dbelskou zeleninou smési s pedenymi brambory 14
Polévka Drét'kovd z hlivy dstriéné 1
Pétek I PInéné bramborové knedliky uzenym s dusenym kysanym zelim, cibulka |[1,3
ate II. Kureci $piz .Samorin" s duSenou ry#i (cibule, paprika, anglickd, klobdsa, .) |1
ITI. épage‘ry LArabiata" (kuFeci maso, rajéata, Eerstvd bazalka, parmazdn) 1,7
Iv. Zapecené téstoviny ,Formaggi* (3druhy syra, listovy $pendtem, smetana,..) | 1.3,7

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchar Jan Novdk se svym RoleRtivem

Zména jidelnicku vyhrazena.
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