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Tydenni Jidelni listek - (9:6-2025 - 13-6-2025) eryry

Polévka Bramborovy krém s houbami 17
Pondsli I PInény paprikovy lusk s rajskou omdckou s houskovymi knedliky 13
IT. Krditi ,Chilli con Carne" s dudenou ryzi
ITI. Zapelené Sunkofleky, Eervend fepa 1,37
IV. Bramborové 3isky s mdkem a mdslem, Svestkovy kompot 137
Polévka Kureci vyvar s nudlemi 19
UTCF‘? I. SmaZeny holandsky Fizek s vafenymi brambory, okurka 137
IT. Jemné rizoto s veprrovym masem, Zampidny a smetanou, okurka 7
III. Mexicky veprovy guldek s kolinky 17
Iv. Saldt z kus-kusu s grilovanou zeleninou, balkdnskym syrem a bylinkami 17
Polévka Ttalskd s téstovinou 1
Stied I Kure na paprice s houskovymi knedliky 137
reda IT. Pikantni &inské nudle s kurecim masem a zeleninou 1
IIT. Kureci jatyrka na ro$tu s varenymi brambory a tatarkou 137
IV. Bavorské vdolecky s parddou 137
Polévka Cesne&ka s brambory a vejci 3,79
CVTVFTCk I. SmaZené kureci Fize€ky marinované v kefiru s varenymi brambory, okurka 17
IT. Zapeleny veprovy steak Turista s pedenymi brambory 17
IIT. Hovézi maso ha pepfi s téstovinou 1
IV. Vegetaridnské indické fazole, pita chléb (zelenina, kari, kokosové mléko,..) 1
Polévka Hrachovd s klobdsou 1
Pétek I Moravsky vrabec s bramborovymi knedliky a dusenym kysanym zelim 13
IT. Zapelené rybi filé s bylinkovou krustou s bramborovou kasi 147
III Kureci pali¢ky na medu a chilli s dusenou ryZi 1
IV. Cizrnovo-zeleninovy saldt s ¢edarem, jogurt.bylinkovy dresink, corny rohlik 17

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchat Jan Novdk se svym RoleKtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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OBJEDNAVKOVY KUPON (9-6:2025 - 13:6:2025)
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