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Tydenni Jidelni listek - (5-:5-:2025 - 9-5-2025) ergey

Polévka Bild selskd zelfialka 17
Pondsli I Veprové maso s rajskou omdckou s houskovymi knedliky 13
IT. Staroleskd veprovd smés s brambordky 13
III. Téstoviny penne s kurecim masem, listovym $pendtem a smetanou 17
IVv. Zemlovka s tvarohem a merufikami, skoricovy cukr 137
Polévka Hovézi vyvar s nudlemi 19
U 1'6["9 I. SmaZeny sekany Fizek s hermelinem s bramborovou kasi, okurka 137
IT. Zapeleny veprovy steak se Sunkou a syrem s vafenymi brambory 17
III. Uzené maso se $vestkovo-povidlovou omdékou s bramborovymi knedliky 139
IV. Pelend vegetaridnskd smés s hlivou dstric¢nou + kus-kus
Polévka Frankfurtskd polévka 1,7
Stied I Kure ala kachna s houskovymi knedliky a dusenym kysanym zelim 13
reda IT. Nds poctivy zabija€kovy prejt s vafenymi brambory, kysané zeli, cibulka 1
III. Zapelené rybi filé s rajéaty a mozzarelou s bramborovou kasi 147
IV. Pestry olkovy saldt se zeleninou a balkdnskym syrem, corny rohlik 17
T T Stdtni svdtek
C" tvrtek I Stdtni svdtek
I Stdtni svdtek
ITI. | memommmmememoeeeee Stdtni svdtek
A Stdtni svdtek
Polévka Vyvar s jdtrovou zavdrkou 139
PdTe,k I. SmaZeny kureci Fizek s varenymi brambory, okurka, citrén 137
IT. PraZsky veprovy pldtek s dusenou ryzi (hrdSek, Sunka, vejce) 13
III Kureci ragl na hofcici + bramborové gnocchi 137,10
IV. Nase staroleské makové a povidlové buchty, bild melta 137

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje SéfRuchat Jan NovdR se svym RoleRtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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OBJEDNAVKOVY KUPON (5-5-2025 - 9:5-2025)
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