AOPA

catering
Q4 gk penier » sndaim aNOMods

Tydenni Jidelni listek - (24-3-:2025 - 28-3-2025) ey

Polévka Kvétdkovd polévka 17
Pondsli L Veprovd pecinka na houbdch s houskovymi knedliky 13
IT. Srbské veprové rizoto, syr, ervend Fepa 7
ITT. Kureci ,.Swet and Sour" s téstovinou 1
IVv. Svestkové knedliky z bramborového tésta s mdkem a mdslem 1,37
Polévka Hovézi vyvar s nudlemi 19
UTCF‘? I. SmaZend kotleta plnénd nivou s varenymi brambory, okurka 137
IT. Mexicky veprovy guldsek s kolinky 17
III. Hovézi ,Chilli noc Carne" s dusenou ryzi
IV. Houbovo-fazolovy paprikds, Cerstvy chléb 1
Polévka Zampiénovd krémovd 17
Streda I. Veprovd peéinka se Sipkovou omdckou s houskovymi knedliky 1379
IT. Sekany mdslovy Fizek zapeleny se Sunkou a syrem s bramborovou kasi 137
III. Zapelené fli¢ky s kufecim masem, listovym Spendtem a smetanou, okurka 137
IVv. Pestry téstovinovy saldt se zeleninou, turidkem, rukolou a olivami 14
Polévka ZapraZend kminovd se zeleninou a vejci 1379
é’rvr"rek I. Smazeny hermelin s vafenymi brambory a tatarkou 1,3,7,10
II Zapeleny veprovy steak , Turista" s peenymi brambory 17
ITT. Kureci ha kari, ananasu s pdrku s dudenou ryzi 1,7
IV. Tradiéni polabské Fepdnky + bild melta 137
Polévka Drst’kovd polévka 1
Pdtek I Uzené maso s krenovou omdckou s bramborovymi knedliky 137
II. Pecené kure s bylinkovou nddivkou s varenymi brambory 137
III Opecend jaternice s varenymi brambory, dusené kysané zeli, cibulka 1
IV. Rybi filé na mdsle + $pendtovy bulgur, citrén 134

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchai Jan Novdk se svym RoleRtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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OBJEDNAVKOVY KUPON (24:3:2025 - 28:3:2025)

Jméno: Obec:
I. IT. ITT. IV
Pondéli
Utery
Streda
Ctvrtek

Pdtek




