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Tydenni Jidelni listek - (6-:5:2024 - 10-5-2024) Hersey

Polévka Bild selskd zelfiaka
Pondsli I Frankfurtskd veprovd pe¢ené s houskovymi knedliky
IT. Srbské veprové rizoto, syr, Eervend Fepa
III. Kureci smés se zampidhy a pérkem s dusenou ryzi
IV. Opecend klobdsa s pikantnimi fomatovymi fazolemi, ¢alamdda
Polévka Kureci vyvar s pismenky
U 1'6["9 I. Smazeny kvétdk s varenymi brambory a tatarkou
IT. Mexicky veprovy guldek s kolinky
IIT. Kupeci pldtek se zadéldvanou karotkou s vafenymi brambory
IV. Saldt ,Coleslaw" + kufeci medailonky
Polévka | = = e Stdtni svdtek
v I Stdtni svdtek
Streda I, | s Stdtni svatek
ITI. | mememmmmemeeoeeeeee Stdtni svdtek
A Stdtni svdtek
Polévka Vyvar s jdtrovou zavdrkou
CVTVFTCk I. SmazZeny kureci Fizek s varenymi brambory, okurka, citrén
IT. Maminéino kure (jatyrka, fleky, Zampiény)
IIT. Sekany hovézi biftek se $pendtem a sdzenym vejcem s varenymi brambory
Iv. Nase staroleské makové a povidlové buchty, bild melta
Polévka Cotkovd s klobdsou
Pétek I Sekand svié k?vé na smetané s houskovymi knedliky
IT. Kureci 3piz ,Samorin" s duenou ryZi (cibule, paprika, anglickd, klobdsa)
III Nd3 poctivy zabijalkovy prejt s varenymi brambory, kysané zeli, cibulka
IV. Pestry olkovy saldt se zeleninou a balkdnskym syrem, corny rohlik

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchai Jan Novdk se svym RoleRtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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OBJEDNAVKOVY KUPON (6-5-2024 - 710-5-2024)

Jméno: Obec:
I. IT. ITI. IV
Pondéli
Utery
Stieda XXX XXX XXX XXX
Ctvrtek
Patek




