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Tydenni Jidelni listek - KT 14 (3-4-2023 - 7-4-2023)

Alergeny
Polévka Italskd s téstovinou 13
Pondsli I Veprovy mad'arsky guldek s houskovymi knedliky 13
IT. Hovézi . Chilli con Carne" s dusenou ryzi
ITI. Srbské veprové rizoto, syr, okurka 7
IV. .Kaiserschmaren" - trhanec s rozinkami, mdkem a jableénym pyré 137
Polévka Hovézi vyvar s nudlemi 1,39
U 1'6["9 I. SmaZeny sekany Fizek s hermelinem s vafenymi brambory, okurka 137
IT. Pikantni &inské nudle s kurecim masem a zeleninou 13
IIT. Slovenské halusky s brynzou a slaninkou 1
IV. Houbovo-fazolovy paprikds, pita chléb 17
Polévka Guld3ovd polévka 1
Stied I Veprovy zdhordcky zdvitek s bramborovymi knedliky 137
reda II. Kureci pldtek s fazolkami na slanince s varenymi brambory 17
IIT. Veprovy platek na brusinkdch a erveném vinu s téstovinou 1379
IV. Saldt ,Waldorf" + kureci medailonky 3,79
Polévka ZapraZend kminovd se zeleninou a vejci 1379
CVTVFTCk I. PInéné bramborové knedliky uzenym s duSenym kysanym zelim, cibulka 137
IT. Kureci pali¢ky na pivu a smetané s dudenou ryzi 17
IIT. Zapelené rybi filé s rajéaty a mozzarelou s bramborovou kasi 147
IV. Vajeénd omeleta se syrem s varenymi brambory, saldt coleslaw 37
Polévka Velikonoéni pdtek
. I Velikonoéni pdtek
Pdtek IT. Velikonoéni pdtek
III Velikonocni patek
IV. Velikonocni patek
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Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfRuchat Jan NovdR se svym RoleRiivem

Zména jidelnicku vyhrazena.
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GASTRO HACCP

PRACUJEME SE SYSTEMEM KRITICHYCH BODU HACCP

OBJEDNAVKOVY KUPON (3-4:2023 - 7-4-2023)

Jméno: Obec:
IT. ITT. IV
Pondéli
Utery
Streda
Ctvrtek
Pétek XXXX XXXX XXXX XXXX




